con i menu regionali

o (¢ ENICA
SI\35 , I m\ﬂ\ﬁ CAl ‘
Orecchiette con acciughe e Scialatielli
alla marinara

broccoletti

Fusilli avellinesi con

Scrigni di burrata con v o
crema di pomodorini

vellutata di frutti di mare e

pomodorini Filetto di pesce

Zuppa di pesce all'acqua pazza

Scaloppe alla tarantina Scaloppe alla pizzaiola

Tagliolini neri con gamberi
e pomodorini

VENERD!

Fettuccine al tartufo

Gnocchetti al ragu

Trofie al pesto di cinghiale

con patate e fagioli
L Luccioperca al forno
Insalatina di polpo e patate
Coscia di agnello

Filettino di mare in crosta, al fornaretto

carciofi e chips

Tutti i giorni: Fritture di Pesce - Carne di Suino
e Pollame alla Griglia - Panini, Piadine, Salumi,
Formaggi - Contorni vari

LUNED\

Bucatini all'amatriciana

Panzerotti ai carciofi
e gamberi

Abbacchio allaromana

Saltimbocca allaromana

Peperoni in bagna cauda
Gnocchi all'ossolana
Paniscia alla novarese

Tagliata di fassona
al burro aromatico

Fettuccine al ragu

Malloreddus con ragu
di cinhiale al chianti

di salsiccia

Panciotti di chianina con

Tagliolini caserecci con
guanciale e burro aromatico

crostacei e bottarga

Zuppa caciucco
alla livornese

Maialino da latte al mirto

Filetto di pesce al forno
alla moda di Oristano

Tagliata marinata alle erbe
cotta su pietra

Tagliatele ai funghi porcini

Pizzoccherri alla valtellinese

Lasagna alla bolognese . - -
g g Casoncelli al ragu di coniglio

Raviolacci di patate,

porri e salsiccia Ossobuco alla milanese

Triopa alla parmigiana Filetto di coregone al burro
ppaata parmig cotto
Cotolette in umido

Scamone di torello alla
piastra con grana e rucola

Spaghetti con gamberi

on - Polpo tiepido con agrumi
e pomodorini pachino

Filettino di pesce al forno

Raviolotti dimelanzanecon  ¢op gl aromi delle isole

ricotta affumicata



